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MOLEDORA DE CARNE TORREY M22 

  COM. LAGOS Y VALENZUELA SPA
  Rut: 77.119.066-9

  Vicuña Mackenna 5893, San Joaquin, Santiago Chile
  Fono: +56 2 2695 6000

  contacto@camaradefrio.cl

  

Descripción del Equipo

Moledora de carne TORREY M22

Capacidad: 250 Kg/hr.

Trompa estañada.
Sistema de transmisión de 4 engranes de acero con dientes
helicoidales (lubricados por medio de aceite, le garantiza una larga
vida silenciosa y efectiva)
Posee barrera de seguridad en la base del cabezal.
Su cabezal tipo tolva permite la entrada de piezas más grandes.

Construido en Acero Inoxidable
Motor de 1 HP
220v
Peso 52.5Kg
Trompa estañada
Entrada de diámetro 60 mm por la bandeja
Bandeja de 620 x 350 mm

Dimensiones:
Ancho: 420 mm
Profundidad: 840 mm
Alto: 660

Fabricado en México

  
  OFERTA: $1.419.900 + IVA

  DATOS DE TRANSFERENCIA:
  Banco: Santander | Cuenta Corriente: 84936260
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