
   

FICHA TÉCNICA

ASADORA DE POLLO A LAS BRASAS 32

  COM. LAGOS Y VALENZUELA SPA
  Rut: 77.119.066-9

  Vicuña Mackenna 5893, San Joaquin, Santiago Chile
  Fono: +56 2 2695 6000

  contacto@camaradefrio.cl

  

Descripción del Equipo

ASADOR A LAS BRASAS 32 POLLOS
MODELO BRASAS PRO 32

CAPACIDAD 32 POLLOS

ESTRUCTURA EXTERIOR EN FIERRO DULCE

INTERIOR EN ACERO INOXIDABLE 304

8 ESPADAS

DESPICHE DE RESIDUOS CON LLAVE DE BOLA

BRASERO EN FIERRO DULCE CON LADRILLO REFRACTARIO

PUERTA CON LEVANTAMIENTO HIDRÁULICO, MARCO DE
ACERO INOX. 304

VIDRIO FRONTAL TEMPLADO EN 10MM.

CARGA LATERAL DEL CARBÓN

CAMPANA INTEGRADA

MOTOR MONOFASICO DE 1.0 HP. CON REDUCTOR

SISTEMA DE TRANSMISIÓN CADENA

FRENTE EN ACERO 430

BODEGA INFERIOR CON 2 RECIPIENTES PARA ALMACENAR
POLLOS

TEMPERATURA MAXIMA RECOMENDADA 250 GRADOS



DIMENSIONES EXTERIORES:

FRENTE 1.2 MT

FONDO 1.00 MT

ALTO 2.00 MT ESTRUCTURAL MAS 15 CM DE TOMA DE
DUCTO

  
  OFERTA: $2.998.000 + IVA

  DATOS DE TRANSFERENCIA:
  Banco: Santander | Cuenta Corriente: 84936260
  Titular: Comercial Lagos y Valenzuela SPA | RUT: 77.119.066-9
  Email: contacto@camaradefrio.cl
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