
   

FICHA TÉCNICA

ABATIDOR CONGELADOR 5 BANDEJAS

  COM. LAGOS Y VALENZUELA SPA
  Rut: 77.119.066-9

  Vicuña Mackenna 5893, San Joaquin, Santiago Chile
  Fono: +56 2 2695 6000

  contacto@camaradefrio.cl

  

Descripción del Equipo

Abatidor Congelador 5 Bandejas 15 Kilos PRIMAX

Descripción

Ficha Técnica – Abatidor de Temperatura 5 GN 1/1
Construcción:
Acero inoxidable AISI 304
Dimensiones del equipo:
79 × 80 × 86 cm
Capacidad:
5 bandejas GN 1/1
Abatimiento:
12 kg por ciclo (+90°C a +3°C en 90 minutos)
Congelación:
8 kg por ciclo (+90°C a -18°C en 240 minutos)
Distancia entre bandejas:
67 mm
Inserción de bandejas:
Transversal
Gas refrigerante:
R290 (ecológico)
Clase climática:
Clase 5 – Tropicalizado (+43°C ambiente)
Rango de temperatura:
Hasta -31°C
Compresor:
3/4 HP
Peso neto:
79 kg
Peso con embalaje:
91 kg

Fabricado en acero inoxidable AISI 304. Interior redondeado.
Aislamiento de espuma, poliuretano de alta densidad,
60 mm. Libre de HCFC.



Posibilidad de insertar 5 niveles GN1/1, 67 mm altura.
Drenaje de agua por el centro.
Juntas magnéticas en los 4 lados de la puerta.
Portabandejas en acero inoxidable AISI 304, de fácil extracción y
limpieza.
Microinterruptor que bloquea la ventilación cuando la
puerta está abierta.
Sonda corazón, incluida.
Funciones: Preenfriamiento, enfriamiento SUAVE y DURO,
congelación SUAVE y DURO, control de tiempo o con
sonda corazón, 9 ciclos preestablecidos modificables,
almacenamiento automático al final del ciclo, desescarche manual.
Control electrónico semitáctil.
Ventiladores de alta presión.
Sistema HACCP con almacenamiento de alarmas.
Opcional: Comunicación BT o WiFi, con kit especial.
Condensación de aire estándar.
Evaporador con tratamiento de cataforesis anticorrosión,
con múltiples puntos de inyección de gas refrigerante
Condensador de alto rendimiento térmico.
Compresor hermético de alto rendimiento.

  
  OFERTA: $4.988.900 + IVA

  DATOS DE TRANSFERENCIA:
  Banco: Santander | Cuenta Corriente: 84936260
  Titular: Comercial Lagos y Valenzuela SPA | RUT: 77.119.066-9
  Email: contacto@camaradefrio.cl
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